PARTILLE KOMMUN 1(6)
R Anvisning till

ans6kan om stadigvarande serveringstillstand
8 kap. 2 §, 8 kap. 4 §, 8 kap. 7 § alkohollagen

Sa har ansoker du om serveringstillstand till allmanheten,

slutet sallskap eller catering.

Om du vill servera alkoholdrycker till allmanheten eller slutet sallskap maste du ansdéka om
ett serveringstillstand. | Ale, Harryda, Kungalv, Lerum, Partille, Stenungsund och Ockerd &r
det bygg- och miljéférvaltningen i Partille som utreder detta.

Du som ansoker kan sjalv paverka den tid det tar innan utredningen ar klar.

Nar bygg- och miljéférvaltningen har fatt in ALLA handlingar som behdvs kommer du som
sOkande att bli informerad om detta. Bygg- och miljéforvaltningen skickar forfragningar
(remisser) till andra myndigheter t.ex. Polismyndigheten, raddningstjansten och Skatteverket.
Forvaltningen gor aven en kreditupplysning pa personer med betydande inflytande i
verksamheten.

Pa var hemsida www.partille.se/serveringstillstand hittar du alla blanketter och information. Du
kan goéra din ansdkan via var e-tjanst eller fylla i blanketterna och skriva ut dem direkt fran
hemsidan.

Genom att noga lasa igenom vilka handlingar du ska skicka med din ansdkan kan
du sjalv paverka den tid det tar innan utredningen ar klar.
Skicka in dem via var e-tjanst.

Beskrivning av de handlingar som du ska skicka in:

1. Ansokan via e-tjanst
Ansokan ska vara signerad av firmatecknare.

2. Kopia av kvitto pa inbetald ans6kningsavgift
Du maste betala in ansokningsavgiften innan bygg- och miljoférvaltningen i Partille
behandlar din ans6kan. Ansokningsavgiften ar 13 920 kr och ska betalas till Bankgiro
550-5292. Skicka darefter in kvittot pa inbetald ansokningsavgift.

Om du far avslag (nej) pa din ansékan far du inte tillbaka nagra pengar fran
ansokningsavgiften.

3. Uppgift om dgarforhallanden
Om den som ansoker ar ett aktiebolag maste du skicka med en kopia av aktieboken. Om ett
aktiebolag dgs av annat aktiebolag maste du skicka med aktiebok dven for detta bolag.

Om den som ansoker ar ett handelsbolag eller kommanditbolag maste du skicka med
bolagsavtal. Om det inte finns ndgot bolagsavtal maste du meddela detta skriftligt till bygg-
och miljoforvaltningen.

Om den som ansoker ar en forening maste du skicka in stadgar, protokoll samt en
forteckning 6ver styrelsens sammanséttning dar det dven framgar namn, personnummer,
roll samt vem som ar firmatecknare.


https://www.partille.se/foretag--naringsliv/soka-tillstand/serveringstillstand-for-alkohol/
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4. Kopekontrakt/arrendeavtal
Du ska ldmna in kopeavtalet och/eller arrendeavtalet for verksamheten som du har kopt/
forvarvat. Om det finns bilagor ska du alltid 1dmna in dem tillsammans med avtalet. Avtalet
ska vara undertecknat av bade siljare och kopare. Observera att sokandebolaget ska sta
som kopare.

5. Finansieringsplan
Den ekonomiska delen i utredningen kan ibland vara ganska omfattande. Bygg- och
miljoférvaltningen behdver veta varifran pengarna till din verksamhet kommer. Det
innebar att du behover visa hur finansieringen av verksamheten har gatt till. For mer

information om finansieringsplan se lank Anvisning till finansiering serveringstillstand.
Alla handlingar ska vara daterade och underskrivna.

Fylli och skicka med Blankett G.

6. Beskrivning av verksamhetens inriktning
Var noggrann nar du fyller i verksamhetsbeskrivningen sa att det tydligt framgar vilken
sorts verksamhet du kommer att bedriva.

Fylli och skicka med Blankett I1.

7. Ritningar 6ver restaurangens alla utrymmen och eventuell uteservering
a. Ritningar 6ver restaurangen
Du ska skicka in ritningar 6ver hur restaurangen kommer att se ut nar alla moébler star pa
plats. Ritningarna maste vara i A4 eller A3-format i skala 1:100 (1 cm = 1 m).
Ritningen ska visa antalet bord och antalet sittplatser vid borden. Cirka halften av de
godkénda serveringsutrymmena bor vara utrymme dar man kan sitta ner vid ett bord.
Om det finns bardisk och/eller scen ska de ocksa vara markerade pa ritningen. Om
serveringslokalen bestar av flera vaningsplan ska du redovisa alla vaningsplan pa en egen
ritning.

b. Ritningar 6ver eventuell uteservering

Du ska skicka in ritning 6ver hur uteserveringen kommer att se ut nar alla mébler star pa
plats. Ritningarna maste vara i A4 eller A3 i skala 1:100 (1 cm = 1 m). Ritningen ska
visa antalet bord och antalet sittplatser vid borden. Om det finns bardisk ska den ocksa
vara markerad pa ritningen. Ritningen ska visa hur uteserveringen ligger i forhallande till
restaurangen och pa vilket séitt den ar avgransad, till exempel med staket.

8. Dispositionsratt for eventuell uteservering
Du ska kunna visa att du har ratt att anvanda (disponera) marken. Om uteserveringen
ligger pa privat mark ska du lamna in ett skriftligt godkdnnande fran fastighetsdgaren. Om
det ar allmdn mark ska du skicka med ett tillstdndsbevis fran polisen.

Fér mer information kontakta polisen pa telefon 114 14, www.polisen.se

9. Meny
Du ska skicka med en meny som visar vilka matratter du tinker servera. Du maste kunna
servera ett varierat utbud av tillredd mat och det ska finnas bade forratter, huvudratter
och efterritter. Maten ska vara lagad pa plats i det egna koket. Du behéver &ven komma in


https://www.partille.se/siteassets/arbete--foretagande/tillstand--tillsyn/alkohol-och-tobak/anvisning-till-finansiering-serveringstillstand.pdf
https://www.partille.se/siteassets/arbete--foretagande/tillstand--tillsyn/alkohol-och-tobak/blankett-finansierings2plan.pdf
https://www.partille.se/siteassets/arbete--foretagande/tillstand--tillsyn/alkohol-och-tobak/blankett-beskrivning-av-verksamhetens-inriktning-vid-stadiggivande-serveringstillstand.pdf
http://www.polisen.se/
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med en beskrivning pa hur du avser att tillaga/tillreda maten fran ravara i restaurangens
kok.

Om det finns en sdrskild meny som géller efter kl. 23.00 ska du skicka med denna ocksa.

Vid servering till slutna sillskap ar kravet ndgot ligre men ni maste erbjuda nadgon form av
tillredd mat.

Kunskap i svensk alkohollagstiftning

For att fa serveringstillstand kravs det att minst hélften av personerna med betydande
inflytande i verksamheten har kunskap i svensk alkohollagstiftning. Du som soker tillstand
ska darfor gora ett kunskapsprov hos bygg- och milj6forvaltningen. Om du redan har ett
gillande serveringstillstand bestimmer bygg- och milj6forvaltningen om du maste gora ett
nytt prov.

Avgiften for kunskapsprovet dar 1 392 kr per provtillfille och person och du ska betala in
avgiften pa Bankgiro 550-5292. Efter du har betalt ska du skicka kopia pa inbetalningen till

din handlaggare som darefter bokar tid for prov.

For mer information om provet, ga in pa www.folkhalsomyndigheten.se

Hyreskontrakt for restauranglokalen

Hyr du i forsta hand ska du skicka med en kopia av hyreskontraktet for bolaget. Hyr du i
andra hand ska du skicka med en kopia pa andrahandshyreskontraktet och hyresvardens
godkannande till andrahandsuthyrningen. Du ska alltid skicka med bilagor till
hyreskontraktet om det finns ndgra sidana. Kontraktet ska vara undertecknat. Observera
att lokalen ska vara godkand for restaurangverksamhet och att sokandebolaget maste sta
som hyresgast.

Registrering av livsmedelsanlaggning

En forutsiattning for serveringstillstand &r att bolaget som ansoker har registrerat
serveringslokalen som livsmedelsanldggning enligt Europarlamentet och radets
forordning (EG) nr 842/2004. Du behover darmed skicka in en kopia pa ditt
registreringsbevis for livsmedelsanldggning utfirdat avden kommun du ska bedriva
verksamhet i.

Brandsdkerhet

Du som ager restaurangverksamheten ar ansvarig for att det bedrivs ett systematiskt
brandskyddsarbete. Enligt alkohollagen ska lokaler som anvénds for servering till
allmanheten eller for servering till slutet sallskap vara lampliga fran
brandsakerhetssynpunkt.

Fylli, skriv under och skicka med blanketten fér Brandsdkerhetsblankett.
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http://www.folkhalsomyndigheten.se/
https://www.partille.se/siteassets/arbete--foretagande/tillstand--tillsyn/alkohol-och-tobak/blankett---checklista-infor-remiss-till-raddningstjansten2.pdf

BN PARTILLE KOMMUN 4 (6)
R Anvisning till

ans6kan om stadigvarande serveringstillstand
8 kap. 2 §, 8 kap. 4 §, 8 kap. 7 § alkohollagen

Information om lamplighetsprévning

I alkohollagen stills manga och tydliga krav pa dig som soker serveringstillstand. Du maste visa
attdu ar lamplig att servera alkohol. Limplig betyder bland annat att du skoter din ekonomi, inte
har ett brottsligt forflutet och att du kan visa dina kunskaper i alkohollagen genom att gora ett
godkant resultat pa ett kunskapsprov.

Bygg- och miljoforvaltningen gor en provning av personlig lamplighet av den eller de personer
som har betydande inflytande i verksamheten. Dessa ar t.ex. firmatecknare, deldgare, ledamoter,
aktiedgare, VD, externa firmatecknare, annan ekonomisk intressent med flera.

Lamplighetsprovningen innebar att bygg- och miljoforvaltningen skickar forfragningar
(remisser) till andra myndigheter. Dessa myndigheter ar bland annat Polismyndigheten,
raddningstjansten och Skatteverket. Remissvaren fran andra myndigheter kan ibland férsvara
mojligheten till att fa serveringstillstand. Det kan handla om tidigare skatteskulder eller
begangna brott.

I samband med lamplighetsprovningen gors dven en kreditupplysning av de personer som har
ett betydande inflytande i verksamheten.

Fullmakt for ombud
Om du anvinder dig av ombud sa ska fullmakt fér ombudet ldmnas in med ansdkan. Av
fullmakten ska framga namn, adress, telefonnummer och e-postadress till ombudet.

Om du har fragor kan du vianda dig till din handlaggare eller kontakta oss genom
Kundcenter pa telefon 031-792 10 00 eller serveringstillstand@partille.se.


mailto:serveringstillstand@partille.se
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